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CIKOLATA PARCALI DEV KURABIYE

https://www.posta.com.tr

200 gram tereyagi

200 gram esmer seker
150 gram toz seker

2 adet yumurta

2,5 su bardagi un

1 paket vanilya

1/2 tath kagigi karbonat
Uzeri igin:

2 paket damla cikolata
1 tablet kalip sutlt gikolata
1 tutam kaya tuzu

ilk basta 200 gram tereyagini bir tavada diisiik isida eritin ve oda sicakligina gelene kadar bekletin.

Hemen arkasindan 200 gram esmer seker ve 150 gram toz sekeri birlestiriyoruz. Oda sicakligina gelen tereyagi,
sekerin igerisine ekleyerek mikser yardimiyla macun kivamina gelene kadar karigtiriyoruz. Arkasindan
karistirma kabinin icerisine 2 adet yumurtayi ekledikten sonra kivam akiskan olana kadar tekrar karigtiriyoruz.
2,5 su bardagi unu, vanilya ve bir tutam karbonati ile ayr bir kapta harmanlayin. Elde ettiginiz unlu karigimi
yumurtali karisima ekleyip yumusak bir hamur elde edene kadar iyice karistirin. Son olarak hamura 2 paket
damla cikolata ekleyin. Tim malzemeleri karistirdiktan sonra streg filmle Ustlini kapatip buzdolabinda soguyup
kendini toplamasi i¢in 20 dakika dinlendirin.

Dinlenen hamuru orta boy dondurma kagigi yardimi ile firin tepsisine aralikli olarak dizin.

Daha sonra 1 kalip sOtli ¢ikolatayr bigak yardimi ile kesip kurabiyelerin Gzerine yerlestirin. Kurabiyelerin
ustlerine bir tutam kaya tuzu eklemeyi de unutmayin.

Sira geldi pisirmeye, kurabiyeleri 160 derece dnceden isitiimis firinin en alt rafina koyup 20 dakika pisirin.
Kurabiyeler firndan ¢ikartiktan sonra tepside 20 dakika dinlendirin ve servis edin.
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