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CIKOLATA PARCALI BADEMLI KURABIYE

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2,5 - 3 su bardagi un

1 ¢ay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1,5 gay bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri
150 g oda sicakliginda tereyagi

1 yumurta

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 tutam tuz

2 paket Dr. Oetker Bitter Gikolata Pargalari
1 ¢ay bardagi kabuksuz badem

Uzeri icin:

0,5 gay bardagi iri kinlmis kabuksuz badem

Un, hamur kabartma tozu ve pudra sekerini bir kaba eleyin. Tereyagi ve yumurtayi ayri bir ¢cirpma kabina alin ve
mikser ile 3 dakika ¢irpin. Sekerli vanilin ve tuzu ekleyip kisa bir siire daha ¢irpin. Un karigimini ekleyin ve eliniz
ile yogurun. Yumusak bir hamur elde edince hamuru hafif unlanmig tezgaha alin. 1,5 paket ¢ikolata pargalari ve
bademleri ekleyip kisa bir slire daha yogurun. Hamuru streg¢ filme sarip buzdolabina alin ve 40-45 dakika
bekletin.

Finn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Hamuru buzdolabindan alin. Kisa bir stire yogurup 15 pargaya bdltn. Her birini yuvarlayip eliniz ile hafifge
bastirarak 5 cm ¢apinda daire sekline getirin. Firin tepsisine siralayin. Bademleri uzun seritler seklinde kesin,
kalan gikolata pargalari ile birlikte hamurlarin Gzerine batirin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Firnndan ¢ikarin ve sogumaya birakin.
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