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CIKOLATA PARCACIKLI MUZLU MUFFIN

https://www.karaca.com

2 adet olgun muz ezilmig

1/2 su bardag toz seker

1/4 su bardagi sivi yag

1 adet blyUk boy yumurta

1/2 su bardagi st

1,5 su bardagi un

1/2 su bardagi ¢ikolata parcaciklari
2 cay kasig kabartma tozu

1 cay kasigi tuz

Firnni dnceden 190 derecede isitin. BlyUk bir karistirma kabinda ezilmis muzlari, toz sekeri, sivi yagi ve
yumurtayi ¢irparak sonrasinda situ ekleyip karistirin.

Ayri bir kabin iginde unu, kabartma tozunu ve tuzu birlikte karigtirarak kuru malzemeleri sivi karisima eklemeniz
ve hafif¢e karistirmaniz gerekir. Gikolata pargaciklarini ekleyip karistirmaya devam edebilirsiniz.

Muffin kalibr icerisine hazirladiginiz harci doldurun. Karisimi muffin kaliplarina esit miktarda paylastirarak her
kaliba yaklagik 2/3 dolu olacak sekilde ekleme yapabilirsiniz. Muffinleri 6nceden isitilmig firnda 20-25 dakika
boyunca pisirerek firindan ¢iktiktan sonra biraz sogumalarini beklemeniz ve servis etmeniz dnerilir.
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