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CIKOLATA PARCACIKLI MANDALINALI TRIFLE

https://cook.com.tr

Toz Seker 1 Su Bardagi

Bitter Cikolata 200 Gram
Mandalin 8 Adet

Yumurta 2 Adet

Krema 250 Gram

Misir Nisastasi 2 Gorba Kasigi
Labne Peynir 250 Gram
Pastérize Sit 200 Mililitre
Kedi Dili 10 Adet

Dilim Kek 2 Adet

Biskuvileri kekleri parcalara ayirin.

2 mandalinanin suyunu sikip biskuvilerle karigtirin.

Gikolatay benmari usull eritin.

Ayri bir kapta nisasta toz seker ve yumurta sarilarini karigtirin.
Sitl kaynatip yumurtali karigima ekleyin.

Koyulaginca yeni bir kaseye alip labne peynirini ekleyip karigtirin.
En son ¢ikolatayi ekleyin.

Servis yapacaginiz kaselerin dibine biskivi ve kek yerlestirin.
Uzerine kalan mandalinalar dilimleyip dizin.

Gikolatali karigimi triflenin Gzerine yayin.

En Uste kremay! aktarip mandalina dilimleri ve ¢ikolata parcaciklari ile stsleyip servis yapin.
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