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CIKOLATA PANTOLONLU AYICIKLAR

3 su bardagi un

1 paket kakao

3 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 su bardagi yogdurt

2 subardag: seker
300 gr margarin

200 gr bitter ¢ikolata

Margarin eritilir.yumurtalar derin bir kaba kirilir seker ile krema kivamina gelene kadar ¢irpilir.( bu agsamadan
sonra yogurma islemi yapilacak) i¢ine eritilen 150 gr margarin yodurt kabartma tozu vanilya ve un eklenip
yogurulur.10 dakika dinlendirip ayicik sekilli kaliplarla kesilir. Yadlanmis tepsiye dizilip 180 derecede 20 dakika
pigirilir.

sosun hazirlanigl.

150 gr sana margarin kakao bitter ¢cikolata derin bir tencerede ben mari usull eritilir firirndan ¢ikan ayiciklar
eritilen ¢ikolataya batirlir .servis tabaklarina alinir.
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