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CIKOLATA MUSLU MUHALLEBI

125 Gr Sana Hamurigi

1 Gay Bardagi Gzeri icin : dévilmis findik
5 Adet yumurta

3 Kahve Fincani toz seker

1 Kg. stt

1 Paket sitll ¢ikolata

2 Adet bitter cikolata

2 Kahve Fincani un

Margarini eritip 2 kahve fincani unu yavasca ilave edin ve kavurun. Uzerine toz seker ve siitii ekleyip, muhallebi
kivamina gelene kadar karistirin. Daha sonra muhallebiyi 10dk ¢irpip servis kabina koyun. Oda sicakliyinda
beklemeye birakirken gikolatalari benmari usull eritin. ayr bir yerde yumurtalarin sarisini ve akini ayirin, aklar
iyice cirparak kar haline getirin. Karistirip sarilar ekleyin. bunu da muhallebinin tzerine ekleyip buzdolabinda bir
gece bekletin. Dévilmas findikla servis yapin.
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