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CIKOLATALI MOUSSE KUP

https://www.droetker.com.tr

1 paket Dr. Oetker Cikolatali Mousse
2.5 cay bardagi soguk st

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

2 ¢ay bardagi soguk sit

2 tath kasig1 nescafe

50 g bitter ¢ikolata

Cikolatall mousse’u 2,5 ¢ay bardagi soduk sit ile 5 dakika ¢irpin. 7-8 adet kaseye paylastirin. 2 cay bardagi
soguk sitin icine nescafe ve krem santiyi ekleyip 2-3 dakika ¢irpin.

Krema torbasina alip mousse’larin Gzerine sekilli sikin. Gikolatay! benmari usull eritin. Yagh kagittan huni yapin
ve i¢ine gikolatay! doldurun. Ucunu makasla kesin.

Aliminyum folyo Gzerine degdisik sekiller sikip buzdolabinda 20 dakika bekletin.

Sekilli gikolatalar aliminyum folyodan dikkatli ayirin ve kadehleri siisleyin. Soguk servis yapin.
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