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CIKOLATA MOUSSE

2 adet Keskinoglu yumurta sarisi
40 g seker

2 cay bardagi su

120 g bitter ¢ikolata

160 g krema (gIrpiimig)

Seker ve suyu bir tencerede karamel kivamina gelene kadar kaynatin. Yumurtalarin sarilarini beyazlayana
kadar cirptiktan sonra, sekeri yumurtanin igerisine azar azar ilave edip karigtirmaya devam edin. Ayri bir kapta
cikolatay: eritin. Cikolata ile birlikte kremay1 da yumurtali karisimin igine ekleyip karistirin. Karisimi dondurma
kaplarina koyup soguk olarak servis edin.
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