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CIKOLATA LOKMASI

250 Gr Bitter Cikolata

1 Yemek Kasigi Margarin

1 Yemek Kasigi Kaymak veya Krema
100 Gr Kuru Erik

1 Su bardag@i Ceviz (iri ¢cekilmig)

Erikler yarilarak ¢ekirdekleri gikarilir. iglerine ceviz doldurularak kapatilir. )
Tencereye biraz su konulur ve tzerine derin bir porselen kase yerlestirilir. Kasenin dibi suya degmemelidir. Igine
parcalanmig cikolatalar konur ve karigtirarak benmari usull erimesi saglanir. Eriyince i¢ine yag eklenir ve
karistirilir. Ocaktan alinip krema da eklenir.

Erikler bir ¢atal yardimiyla gikolataya bulanir. Gatalin altindan akan ¢ikolata tabagin kenarinda siyrilarak fazla
miktardan arindirilir ve yagdh kagit serilmis tepside birbirine deymeyecek sekilde dizilir. Biraz soguyunca
buzdolabina kaldirilir. Buzdolabinda iyice soguyup sertlestikten sonra servise hazirdir. Misafirlerinize kendi
yatiginiz ¢ikolatalari sunabilirsiniz.
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