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CIKOLATA KREMALI VE DAMLA CIKOLATALI KURABIYE

1 su bardag@ ¢ikolata kremasi
2 su bardagi un

100 gram tereyagi

1 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

2 gcorba kasigi hazir kahve

2 cay bardagdi damla cikolata

Unu hamur yogurma kabina eleyip ortasini havuz gibi agin. Oda sicakliginda bekletilmis tereyagi, yumurta,
seker, kakao ve gikolata kremasini ilave edip puriizsiz bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamurun
Uzerini nemli temiz bir bezle 6rtlp yarim saat dinlendirin.

Ceviz blytkliguinde parcalar kopararak elinizde sekil verin. Tepsiye dizmeden Ustlerine damla gikolata serpin.
Onceden i1sitilmig 170 dereceye ayarli firnda 15-20 dakika pisirin.
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