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CIKOLATA KREMALI TARTOLET

Pinar Milfoy

500 MI Siit

1 Paket Vanilya

3 Yumurta Sarisi

90 G Seker

50 G Nigasta

45 G Tereyagi

150 G Bitter Cikolata
5 Adet Gilek

Yaban Mersini

St ve vanilyayi tencereye alin.

Kaynama noktasina geldiginde ocaktan alin.

Seker ve yumurtayi ayri bir kapta ¢irpin. Cirptikga rengi agilmali.

Nisastayl da yumurtal karigima ekleyin. Kaynamig sutten bir kepge yumurtali karigsima ekleyin. Karisimin
tamamini tencereye alin. Tekrar ocada alin ve karigtirarak kaynatin.

Kaynayinca ocaktan alin. Tereyagini ekleyip yedirin. Karigim sicakken dogranmig gikolatayi da ekleyip homojen
olana kadar karigtirin. Uzerine streg film drterek sogumaya birakin.

Soguduktan sonra sikma torbasina doldurun. Milféy hamurlarini Cup cake kalibina yerlestirin.

Fazla kisimlarini temizleyin. 180 derece firnda 10 dakika pigirin. Daha sonra i¢ine krema sikip Uzerine gilek ve
yaban Mersin’i ile sUsleyebilirsiniz.
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