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CIKOLATA KREMALI SEFTALILI PASTA

16 dilim igin _

HAMUR MALZEMESI

300 g un,

150 g soguk margarin,

100 g seker,

1 yumurta,

bir miktar limon kabugu rendesi.

MALZEME

1 kilo seftali,

200 g ahududu,

150 g bitter ¢ikolata,

400 g krema,

2 paket krema sertlestiricisi,

1 paket pasta j6lesi (transparan),
2 yemek kasigi seker.

HAMURUN YAPIMI
1. Margarin, seker, yumurta ve limon kabugdu rendesi ile hamur yogurun.
2. Hamuru top haline getirin ve folyoya sarin. En azindan 30 dakika sire ile buzdolabina kaldirin.

PASTANIN YAPIMI

1. Hamuru kagith bir tepside agin, birkag kez ¢atal batirin. Tepsiyi 180 derecede isitilmig firina koyun ve pastayi
yaklasik 15 dakika pisirin, pistikten sonra firindan ¢ikartin ve sogumaya birakin.

2. Seftalilerin Ustlne kaynar su dokiin, kabuklarini soyun, ortadan kesin ve ¢ekirdeklerini ¢ikartin. Seftalileri
dilimleyin. Ahududunu yikayarak mutfak kagidinin Gstiinde kurumaya birakin.

3. Gikolatay1 benmaride eritin, sogumaya birakin. Kremayi ¢irpin, iinmis ¢ikolatayr karistirin. Gikolatali kremayi
pastaya surin.

4. Meyveleri dizin, jéleyi hazirlayin ve meyvelerin Ustline gezdirin.

ML® Seftalili Pasta icin tiklayin
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