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CIKOLATA KREMALI MUFFIN

2 yumurta

4 kahve fincani toz seker

2 kahve fincani sivi yag

2 kahve fincani yogurt

6 kahve fincani un

1 paket kabartma tozu

3 corba kasiJi kakao

1 su barda@i damla cikolata
Cikolatal krema igin:

320 gr bitter ¢ikolata

1 ki¢ik kutu sit kremasi (200 ml)

Kremayi kaynama noktasina gelinceye kadar isitin ve i¢ine kliglk parcalara ayirdiginiz ¢ikolatayi ekleyin.
Cikolata eriyinceye ve karisim homojen bir hal alincaya kadar kremay! karistirin. Kremayi oda isisina gelinceye
kadar iyice sogutun ve mikserle bir iki dakika daha ¢irpin. Kremayi yeterince sogutmazsaniz sekil verirken
zorlanabilirsiniz.

Yumurtalari ve sekeri mikser ile iyice rengi beyazlagana kadar mikser ile ¢irpin. Yogurdu ve sivi yagi ekleyip 1
dakika daha ¢irpin. Uzerine un, kabartma tozu ve kakaoyu eleyerek ekleyin. Hepsini mikser ile homojen bir
karigim elde edinceye kadar ¢irpin. En son damla gikolatay: ekleyip tahta bir kasikla karigtirin. Muffin kaliplarina
muffin kagitlar yerlestirip karigimi esit miktarda dagtin. Uzerlerine gikolata kremasindan sikma torbasi ile sikin.
Zevkinize gore Uzerini susleyip servis edin.

© lezzetler.com tarif no:63251 « adi:Gikolata Kremali Muffin « génderen:selma teyze  indirme tarihi:04.04.2025 - 16:33


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cikolata-kremali-muffin-vt48504
http://www.tcpdf.org

