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ÇİKOLATA KREMALI KANEPELER

200 gram bitter çikolata
150 gram çiğ krema
Zencefil şekerlemesi
Ceviz
Kuru meyveler
1 tatlı kaşığı tereyağı

Kuru meyveleri küçük küp kesin. 200 gram bitter çikolatayı küçük doğrayın. Çelik bir kaba 1 tatlı kaşığı
tereyağını, doğradığınız bitter çikolatayı ve çiğ kremayı aktarıp devamlı karıştırarak benmari usulü eritin. Akıcı ve
pürüzsüz bir karışım elde ettiğinizde ocaktan alıp el blender�iyle çırpın.
Daha sonra karışımı tel çırpıcıyla çırpmaya devam edin. (Bu şekilde daha iyi bir sonuç elde edeceksiniz.)
Hazırladığınız kremayı birkaç dakika buzdolabında dinlendirdikten sonra krema sıkma torbasına doldurun.
Küçük kağıt muffin kalıplarına karışımdan 12 gram olacak şekilde paylaştırın. Üzerini kahve çekirdeği,
ayıklanmış ceviz, küçük parçalara kesilmiş zencefil şekerlemesi ve konyakla yumuşatılmış meyve
şekerlemeleriyle süsleyin. Servis yapmadan önce en az 60 dakika buzdolabında dinlendirin. Kalıplardan
çıkartarak ya da kalıplarda servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:113297 • adı:Çikolata Kremalı Kanepeler • gönderen:Göksen • indirme tarihi:07.04.2025 - 18:49

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cikolata-kremali-kanepeler-vt82878
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/cikolata-kremali-kanepeler-113297.jpg
http://www.tcpdf.org

