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CIKOLATA KREMALI KANEPELER

200 gram bitter cikolata
150 gram ¢ig krema
Zencefil sekerlemesi
Ceviz

Kuru meyveler

1 tath kasidi tereyad

Kuru meyveleri kiiglk kip kesin. 200 gram bitter gikolatay kiiclk dograyin. Gelik bir kaba 1 tatl kasigi
tereyagini, dogradiginiz bitter gikolatayi ve ¢ig kremayi aktarip devamli karistirarak benmari usuld eritin. Akici ve
plriizslz bir karigim elde ettiginizde ocaktan alip el blender[?liyle ¢irpin.

Daha sonra karisimi tel ¢irpiciyla ¢cirpmaya devam edin. (Bu sekilde daha iyi bir sonug elde edeceksiniz.)
Hazirladiginiz kremay! birkag dakika buzdolabinda dinlendirdikten sonra krema sikma torbasina doldurun.
Kiguk kagit muffin kaliplarina karisimdan 12 gram olacak sekilde paylastirin. Uzerini kahve ¢ekirdedi,
ayiklanmig ceviz, kigik parcalara kesilmis zencefil sekerlemesi ve konyakla yumusatiimis meyve
sekerlemeleriyle siisleyin. Servis yapmadan dnce en az 60 dakika buzdolabinda dinlendirin. Kaliplardan
¢ikartarak ya da kaliplarda servis yapin.
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