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CIKOLATA KREMALI CICEK EKMEK

Arzu Yildiz

2 su bardagi ik st

1 su bardagi sivi yag

1 adet yumurta

1 tath kasidi tuz

3 corba kagi§i toz seker

1 paket maya

1 kg un

350 gram ekmege slrllen ¢ikolata
1 adet bitln yumurta

BuyUk bir kaba sit, yumurta, sivi yag, toz seker, tuz ve mayayi iyice karistirip unu yavas yavas ilave edin. Kulak
memesi yumusakliginda bir hamur yapin. Hamurunuzu iyice yogurup kabina alin, Gzerine streg filmle kapatin ve
Uzerini sicak tutacak sekilde sarip dinlenmeye birakin. Dinlenen hamurunuzu 8 esit bezeye bdlin. Bir gigek
ekmek icin 4 bezeyi ayirin. Agtiginiz yufkayi firin kagidinin Gzerine yerlestirin, Gzerine ¢ikolata strtin ve diger 2
yufkayi da ayni sekilde agin, arasina ¢ikolata strip diger yufkanin Gizerine koyun. En son 4. bezeyi de agip
cikolatanin Uzerine diizgUn bir sekilde kapatin. Etrafini elinizle iyice dizeltin sekli tam yuvarlak olsun, tepsideki
¢ikolatall hamurun tam ortasina 1 su bardagini ters kapatin ve hamurun 4 kenarindan esit sekilde kesin.
Kestiginiz 4 parganin tam ortasindan bir daha kesip 8 parcaya ayirin. Kestiginiz 8 parcanin tam ortalayarak yine
kesin ve hamurunuz 16 pargaya kesilmis olacak. Kestiginiz hamurlari yan yana olan iki pargayi tutup tam tersi
hizada 2 tur gevirip ug¢larinin birbirine iyice yapigtirarak birlestirin ve kestiginiz bitin hamura ayni iglemi
uygulayin. Diger kalan 4 bezeye de ayni islemi uygulayin. Sekil verme iglemi biten ekmegi 45 dakika dinlendirin
Uzerine yumurtayi ¢irpip firgayla siriin ve 190 derece firinda Uzeri glizelce kizarana kadar pigirin.

© lezzetler.com tarif no:118179 « adi:Gikolata Kremali Gigek Ekmek « génderen:dertli baba ¢ indirme tarihi:20.09.2024 - 22:20


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cikolata-kremali-cicek-ekmek-vt86681
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/cikolata-kremali-cicek-ekmek-118179.jpg
http://www.tcpdf.org

