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CIKOLATA KIRIKLI DONDURMA

Malzeme :

1/2 kg sit,

2 fincan seker,

40 gr. sltsiz gikolata,
1 corba kasigi kakao,
4 yumurta.

Yapiligt:

1- Yumurtanin sanlariyla beyazlar ayrilir.

2- Sarilara seker ve kakao ilave edilir ve bir telle iyice karistirilip ¢irparak birbirine katilir.

3- Sonra kaynar sit azar azar ilave edilirken, bir yandan da telle ¢cirpmaya devam edilir.

4- Sit yumurta sarilarina yedirilir. Sonra tencere orta atege koyulur, kaynama kivamina gelinceye kadar telle
ddéve ddve pigirip indirilir. Indirildikten sonra da bir stire yavas yavas karigtirilir.

5- Sonra yumurta aklar kar gibi olana kadar telle ¢irpilir ve 3-4 dakika ocaktan indirilmis st yumurtaya azar
azar dokulmek suretiyle ilave edilir.

6- Bir yandan da telle girpmaya devam edilir.

7- lyice karistirilip hepsi birbirine karigtiktan sonra savura savura sogutulur.

8- Cikolatalar da kirilip ufalandiktan sonra ilave edilir. Hepsi birlikte iyice karigtirilir,

9- Sonra buz kabina koyup buzlugda yerlestirilir. lyice donduktan sonra servis yaplilir.
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