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CIKOLATA KEYFI KURABIYELERI

Malzemeler 6 Kisilik

- 1 paket ETI Cikolata Keyfi Bitiin Antep Fistikli Bitter Cikolata
- Yarim paket (125 gr) tereyagi

- 1 su bardagi kahverengi seker

- 3 yemek kasigi toz seker

-1 yumurta

- 1 paket vanilya

- 1,5 su bardagi un

- 1 paket kabartma tozu

- 1/2 tath kasigi tuz

Hazirlanisi

Firini 150° C'ye getirin. Tereyagini ve sekerleri krema kivamina gelene kadar karistirin. (Yaklasik 30 saniye)
Yumurtayi ve vanilyayi ekleyerek 30 saniye daha karistirin. Bir kapta unu, kabartma tozunu ve tuzu karigtirin. Bu
karisimi yagda ekleyerek, mikserde disik hizda 15 saniye karistirin. Cikolatalari kirarak ekleyip tahta bir kasikla
karistinin. (Hamurunuz normal kurabiye hamurundan farkli olarak elinize yapisan bir kivamda olacak) Firin
tepsisini yaglayin. Hamurdan kagikla alip tepsiye koyun. Hamurun Uzerini kagigin arkasi ile diizledikten sonra
20-25 dakika pisirin.
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