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CIKOLATA KAYMAK

Yarim su bardagi margarin

1 cay bardadi esmer toz seker
2 cay bardagi tozseker

2 adet yumurta

1 su bardagindan 4 parmak eksik un
Tuz

1 paket kabartma tozu

1 su bardag st

1 ¢corba kasigi un

Yarim tath kasidi nisasta

2 corba kagiJi tozseker

1 corba kasigi margarin
Eritilmis cikolata

Krema malzemezini margarin hari¢ karigtirarak pisirin, yagi ekleyerek el mikseri ile 15 dakika ¢irpin ve kremayi
buzdolabinda sogutun. Hamur malzemesini karigtirin ve yogurun unlanmig tezgahta hamuru yanm parmak
kalinhginda ac¢in ve ¢ay bardagi ile yuvarlaklar keserek yaglanmis tepsiye dizin, 170 derecede isitiimls firinda
10-15 dakika pisirin. Hazirladiiniz kremayi kurabiyelerin arasina suirerek kapatin, Gzerine erimis ¢ikolataya
batirin, ¢ikolata donunca servis yapin.
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