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CIKOLATA KATLI MUHALLEBI

1 litre st

1 su bardag seker

1 su bardag pirin¢ unu
1 paket vanilya

1 paket ufak gikolata

1 corba kasigi kakao

Sut, seker, piring unu, vanilya bir tencereye konur, orta ategte surekli karigtirarak kivam alana kadar pisirilir.
Mubhallebinin Ggte birlik kismi bagka bir tencereye aktarilir. Igine kakao ve kirilmig gikolata eklenir, malzemeler
eriyene kada kisik ateste pisirilir. Kasenin Ugte birine muhallebi konur. Uzerine ¢ikolaalti kat birakilir. Son katta
muhallebi ile tamamlanir. Malzeme bitene kadar kaseler ayni sekilde doldurulur.

ML® Krem Sokola icin tiklayin
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