&8
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CIKOLATA KASESINDE INCIRLI PUDINGLI MEYVELER

300 gr Pakmaya Bitter Pul Cikolata

1 paket Pakmaya Incirli Puding

2 su bardagi sit (pudingi pisirmek icin)

1 paket Pakmaya Krem Santi

1 su bardag sut (santiyi ¢irpmak icin)

4 adet taze ¢gilek

10-12 adet taze yaban mersini

1 kliclk salkim frenk GzUmu (istede gore)

Sirekli kaynayan suyun Uzerine isiya dayanikli bir cam veya metal kap yerlestirin. Su kaynarken igine bir damla
dahi su girmemesine dikkat ederek ¢ikolatalar bu kabin igine yerlestirin. Su kaynadikca cikolatalar pirizsiz bir
kivama gelene dek eriyecektir. Gikolatalar eriyince ocaktan alin. Bir kasenin dis ylizeyini yagh kagitla kaplayin.
Kaseyi ters gevirip 1zgara teli Gzerine alin. Gikolatayi bu kaselerin Gizerine, her tarafina gelecek sekilde, yani
gukur bir kase olacak sekilde kaplayin. Oda isisinda 2 saat bekletin.</span>

Krem santiyi paket Uzerinde verilen tarife gore ¢irpin. Sikma torbasina aktarip buzdolabina aktarin.

Pudingi sUtle birlikte orta ateste, surekli karigtirarak muhallebi kivamina gelene dek pisirin. Ocaktan alin. Arada
bir ¢irparak sogutun.
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