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CIKOLATA KAPLI YER FISTIKLI KROKAN

1 yemek kasigi margarin
1 su bardagi toz seker

1 su bardag yer fistigi
3-4 adet limon suyu

Ust Kaplamasi Igin:

1,5 paket ¢ikolata

Teflon bir kaba sekeri koyup ocagin altini kisik olarak agalim. Kenarlardan sekerler erimeye baglayinca tahta bir
kasikla ortada erimeyen sekerlerinde erimeye baglamasini saglayalim. Kaptaki sekerin yarisi eriyince 1 su
bardad yer fistigini,sana margarini ekleyelim. Tahta kasikla karistirarak sekerin tamaminin erimesini bekleyelim.
sekerler tamamen eriyip karamelize olunca icerisine 3-4 damla limon suyu damlatip 2-3 dk daha pisirip ocagi
kapatalim. hi¢ beklemeden mermer tezgah, tepsi ya da yagl kagidin Gzerine karisimi dékip yayalim.( mermer
tezgah ve tepsi kullanacaksak hafif yaglayalim) bu asamada kesinlikle elinizle dokunmayin ¢ok sicak oldugu icin
yanabilirsiniz. doktikten sonra 15 dk kadar bekleyelim. bir kenarindan hafifce kaldiralim. Krokan tamamen
katilasmigsa elimizle istedigimiz boyutta kiralim. bir taraftan cikolatayr benmari usulu eritelim. (bir kabi kaynar su
dolu baska bir kaba oturtma ile eritme yéntemine benmari denir. ) kirdigimiz krokanlari yagl kagidin Gzerine
alalim. erittigimiz cikolatayi Gzerine dékelim kasikla yaydiralim. kiirdan yardimiyla sekillendirelim. Oda
sicaklinda Gzerindeki ¢ikolata donunca servis edelim.
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