Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

)

CIKOLATA KAPLI YAGSIZ KEK

https://www.elele.com.tr

1 su bardag@ ilik sit

5 yumurta

2 su bardagi toz seker

3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Uzeri igin:

1 paket hazir ¢ikolatali sos

Yumurta ve sekeri derin bir kapta iyice ¢irpin. Yavas yavas unu ekleyip ¢cirpmaya devam edin. Karisima ilik sit,
vanilya ve kabartma tozunu ekleyip iyice cirpin. Bes dakika kadar beklemeye birakin. Tereyagi ile yaglayip
unladiiniz kek kalibina aktarip 45 dakika pigirin. Bir sos tenceresinde ¢ikolatali sosu ambalaj Uzerindeki tarife
gbre hazirlayin. linmis keki tel 1zgaraya alin. Hazirladiginiz sosu tim kekin Gzerini kaplayacak sekilde dokin.
Dilimleyerek servis yapin.
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