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CIKOLATA KAPLI TIRAMISU

2 su bardagi sut

2 ¢orba kasiJi un

1 cay bardadi seker

1 paket vanilya

1 paket labne peyniri

1 yumurta sarisi

2 corba kasiJi kakao

1 paket kakaolu pasta keki
300 gram bitter ¢ikolata

Oncelikle kremasi igin tencerede yumurta sarisi, siit, un, seker ve vanilya iyice ¢irpin. Ocak tizerine alip
karistirarak koyulagincaya kadar pismeye birakin. Ocaktan alip i¢ine labne ve vailyayi ekleyin. Ara sira
karistirarak sogumaya birakin. Pasta kekini siitle ya da sekerli kahve ile 1slatip arasina ve Uzerine kremadan
sirin. Krema soguyunca kakao serpin. Cikolatay: eritip uzun ve ¢ parmak eninde olacak sekilde bir yagl
kagidin Gzerine yayin. Biraz soguktan sonra tiramisunun kanarlarina kaplayin. Ve bu sekilde donmasini bekleyin.
Yagl kagit kolayca kitigindan emin olunca ¢ekip alin. Daha sonra hepsini ayri bir servis tabadinda aktarip ikram
edebilirsiniz. Soguk servis yapin.
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