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CIKOLATA KAPLI MINI BATON KEKLER

1 paket Pakmaya Mayali Kakaolu Kek Harci
3 yumurta

2,5 ¢cay bardadi (225 g) toz seker

1 ¢ay bardagi (100 ml) sit

1 cay bardagi (100 ml) sivi yag

2 su bardagi (200 g) un

1 adet blylk boy havug

1 yemek kasidi ince ¢ekilmis ceviz igi

1 yemek kasigi ince ¢ekilmis findik igi

Arasi ve Uzeri icin:

1 paket Pakmaya Sade Krem Santi

1 su barda@i (200 ml) sogutulmus sit

2 paket (200 g) Pakmaya Bitter Pul Gikolata
1 paket (70 g) Pakmaya Cift Renkli Damla Cikolata

Kek igin bir ¢cirpma kabina yumurtalari ve toz sekeri aktarin.

Mikserle kdpiik kbpuk olana dek ¢irpin.

Uzerine sUtl ve sivi yagi ekleyip tim malzeme karisincaya kadar ¢irpmaya devam edin.

Bir kaba Pakmaya Mayali Kakaolu Kek Harci[?Ini ve unu aktarip, kagikla karigtirarak harmanlayin. Yumurtali
karisim ile unlu karisimi birlestirip, birka¢ dakika daha ¢irpin.

En son ince ¢ekilmis ceviz ve findik igi ekleyip tekrar spatula ile karistirin.

Kek hamurunu yaglanmig ve unlanmis dikdértgen (35x25 cm kadar) bir tepsiye dokin.

Bu sekilde soguk firinin orta rafinda 10 dakika bekletin.

Finnin isisini 175 dereceye ayarlayin. 35-40 dakika pigirin.

Kek piserken bu arada diger malzemelerini hazirlayin. Bunun igin Pakmaya Sade Krem Santi ile soguk siti
Once mikserin dusik devrinde, sonra da yuksek devrinde katilasana kadar ¢irpin. Krem santiniz hazirdir.
Keki firindan alin, oda sicakliginda soguduktan sonra yaklagik 12x5 cm[?lik dikdortgen pargalar elde edin.
Her parcanin her tarafini hazirladiginiz krem santi ile ince bir tabakala olacak sekilde kaplayin.

Santi ile kapladiginiz pargalari tel bir 1zgara tzerine alin.

Pakmaya Bitter Pul Cikolata[?llari benmari usull eritin. Erittikten sonra buharin izerinden alin ve kasikla
karistirarak katlasmadan sogutun.

Cikolata katilagsmadan soguyunca hazirladiginiz santi ile kapl kek parcalarini kaplayin. Gikolatalar donmadan
Uzerine Pakmaya Gift Renkli Damla Cikolata[?llar batirarak siislemesini tamamlayin.

Oda sicakliginda donduktan sonra servis yapabilirsiniz.
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