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CIKOLATA KAPLI LIMON DILIMLERI

https://cook.com.tr

Toz Seker 2 Su Bardagi
Bitter Cikolata 160 Gram
Limon 5 Adet

Once 5 adet limonu iyice yikadiktan sonra ince ince dilimleyip, cekirdeklerini ¢ikarin. Kestiginiz limon dilimlerini,
kabuk acilarinin gikmasi agisindan, bir tencerede bol su ile birkag kez kaynatip suyunu dékin. Daha sonra
tekrar tencerede 2 su bardagi su ile 2 su bardagi toz sekeri kaynatin. Serbet kivamina geldigi zaman limon
dilimlerini serbetin icine atip agdalasma kivamina gelene kadar kaynatip atesten alin. Kaynayan limon dilimleri
biraz iindiktan sonra delikli kepge yardimiyla serbetin iginden alip, COOK Yagl pisirme kagidi serilmis firin
tepsinizin Uzerinde kurumaya alin. Daha ¢abuk kurumasini isterseniz, limonlar 10 dakika kadar firina strtp
hizlica kurutun. Ayri bir tencerede 160 gr. bitter ¢ikolatayr benmari usull erittikten sonra, kurutulmusg limon
dilimlerini, sadece yarisini kaplayacak sekilde erimis ¢gikolataya batirip, COOK Yagl pisirme kagidi serilmis firin
tepsinize dikkatlice yerlestirin. Cikolata biraz iindiktan sonra limonlari dizdiginiz tepsiyi buzdolabinda tercihan 2
saat kadar sogutup, servis yapin.
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