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CIKOLATA KAPLI KURABIYELER

1 su bardag@i toz findik

3 ¢corba kagiJi tereyagdi

3 yumurtanin aki

1 su bardagi seker

1 limon kabugdu rendesi

1 cay kasigi tarcin

1 cay kasigi vanilya, kabartma tozu
3 corba kasiJi kakao

100 gram bitter gikolata

2 su bardagi un

Derin bir kabin iginde toz findig, tereyagdini, sekeri ve limon kabugunu karistirin. Uzerine yumurta akini, targini,
vanilyayi ve kakaoyu ekleyip akiskan olan bir karisim elde edin. Uzerine unu yavas yavas ekleyip hamuru kulak
memesi kivaminda yogurun. Top sekli verip tepsiye dizin. 200 derecedeki firinda 15 dakika kadar pismeye
birakin. Firindan alip sogutun. Servis tabadina dizip Gzerini eritilmis ¢ikolatayla stsleyerek servis yapin.
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