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CIKOLATA KAPLI KURABIYELER

2 su bardagi un

1 cay bardad seker

1 paket kabarma tozu

1 paket vanilya

100 gram tereyagi

1 corba kasigi yogdurt

1 yumurta

Uzeri igin:

100 gram bitter gikolata
2 ¢orba kagsiJi pudra sekeri
Sat

Yogdurma kabinin iginde un, seker, yumurta, vanilya, yogurt, kabartma tozu ve yagi iyice yogurun. Yuvarlak
sekiller verip firin tepsisine dizin. 200 derecedeki firinda 20 dakika pisirin. Firindan alip sogumaya birakin. Bu
arada gikolatayi eritin. Erimis ¢ikolatay kurabiyelerin Gzerine strtn. Diger taraftan da pudra sekeri ve sttl
karistinp donmus ¢ikolatanin Gzerine sekiller yapin.
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