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CIKOLATA KAPLI KESTANE SEKERI

Yarim kg iri kestane

2 su bardagi toz seker

1,5 su bardagi su

2 damla limon suyu

Uzeri igin;

200 g bitter cikolata

1 tath kasidi hindistancevizi yag

Kestaneleri yikayin ve iclerine zarar verilmeden Gzerlerini ¢izin.

Argelik Ankastre Ocak[?lta derin bir tencereye su koyun ve kestaneleri yumusayana kadar haglayin.

Ardindan slizdirdiduniz kestaneleri pargalanmamasina dikkat edilerek dis ve i¢ kabuklarindan ayirin.
Arcelik Ankastre Ocak[?lta ayr bir tencerede iki bardak toz sekerin (izerine bir buguk bardak su ilave edilerek
kaynatin.

Bes dakika kaynatildiktan sonra tzerine limon suyu sikin.

Soyulmus kestaneleri dikkatlice serbetin icine atin.

Kestaneler serbeti icine gcekene kadar neredeyse serbet kalmayacak noktaya gelinceye kadar ¢ok kisik ateste
10 dakika kapagi kapali olarak pigirin.

Ardindan kapakl bir kabin i¢ine kevgir yardimi ile kestaneleri alip koyun.

Tencerede kalan serbeti de kestanelerin Gzerine dékin ve agzi kapall kestaneleri bir gece serbetin icinde
bekletin.

Bitln olan kestane sekerlerini ayirip sade olarak tiketin.

Cikolata kapli kestane sekeri icin, pargcalanmis kestaneleri ise derin bir kabin icinde Argelik Rose Gold Eternity
El Blender[?i ile ezin.

Bitter gikolatayi Argelik Ankastre Ocak[?lta Hindistan cevizi yagi ile birlikte benmari usuli eritin.

Ezdiginiz kestaneleri yuvarlak silikon kaliplara yerlestirip 2-3 saat Argelik No Frost Buzdolabi[?nda iyice
soguyup biraz da donmasi i¢in buzluga atin.

Ardindan buzdolabindan ¢ikardiginiz kestaneleri erittiginiz gikolataya batirip servis edebilirsiniz.
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