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CIKOLATA KAPLI KEK

Malzeme:

2 su bardagi Bizim Mutfak Un

1 cay bardadi Bizim Mutfak Bugday Nisastasi
1/2 su bardagi Bizim Mutfak Piring Unu
1 cay bardagdi Bizim Aygicek Yagi

1,5 su bardag toz seker

1 paket Bizim Mutfak Vanilya

3 ¢orba kagiJi Bizim Mutfak Kakao

1,5 paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu
1 adet portakal

1/2 su bardagi st

1/2 su bardag portakal suyu

1 cay bardagi damla gikolata

4 adet yumurta

Uzeri icin :

160 gr bitter cikolata

2 ¢orba kagsigl Teremyagd

50 ml krema

Un, nisasta, pirin¢ unu, vanilya ve kabartma tozunu eleyip harmanlayln. Ayri bir kapta yumurtalar ile sekeri
kdpuk képik olana dek ¢irpin. Sht, portakal suyu ve siviyagdini ilave edip birka¢ dakika daha cirpin. Unlu karigimi
ekleyin. Tahta bir kasikla karistirin. Kek harcini ikiye ayirin. Yarisina kakao ekleyip karistirin. Her iki karigimi
dénlstmli olarak yaglanmis kek kalibina dokin. Onceden isitiimis 170 derece firinda 40-45 dakika pisirin.
Firindan alip 1zgara tel (izerinde sogumaya birakin. Uzeri icin gikolatayi ufak parcalara ayirin. Cikolatay!
Teremyag ile birlikte benmari usill eritin. Ocaktan alip kremayi ekleyin ve karistirin. Hazirladiginiz sosu,
soguyan kekin tzerine dékin. Oda isisinda donuncaya kadar bekletin. Dilimleyip servis yapin.
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