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CIKOLATA KAPLI KEK

6 yumurta

200 g seker

180 gun

1 paket vanilya

Gikolata kaplama:

50 ml stt

100 g bitter kuvertir ¢gikolata

Multi Sef’'in kabina yumurtalar kirin, seker ve vanilyayi da ekleyin. Cirpma aparati ile 6. kademede 1 dakika
boyunca ¢irpin.

Krema kivamina gelen yumurtaya unu da ekleyin. 6. kademede 8 dakika girpin.

Onceden 180°C derecede isitiimig firinda 45-50 dakika pisirin. Pisen keki kabindan ¢ikarmadan ters gevirip
sogutun.

Kek soguduktan sonra kii¢lk bir tencerede siti isitin, ince kiyilmig ¢ikolatay ekleyin ve atesi kapatin. Bir
spatula ile gikolata eriyene kadar karigtirin.

Soguyan keke eriyen gikolatayi siirlin. Uzerini dileginiz meyve ve kuru yemis ile siisleyerek servis edebilirsiniz.
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