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CIKOLATA KAPLI KEK

https://www.elele.com.tr

175 gr tuzsuz tereyagi

200 gr pudra sekeri

180 gr toz seker

3 adet hafif ¢irpilmis yumurta
210 gr elenmig un

1 paket kabartma tozu

250 ml sut

250 gr dogranmisg bitter ¢ikolata
50 gr kakao

Uzeri Igin:

50 gr bitter ¢ikolata

25 gr tuzsuz tereyagi

Finni180 derecede isitin. 20 cm[?lik bir kek kalibinin tabanina yagh kagit déseyin ve kenarlarini yaglayin. Bitter
cikolata ile tuzsuz tereyadini benmari usull eritin. Bir kapta un, kabartma tozu ve kakaoyu karigtirin. Yumurta,
pudra sekeri ve toz sekeri bir kapta ¢irpin. Once ¢ikolata karisimini ekleyin ve girpin, sonra da siti ilave edin ve
tekrar girpin. Unlu kanigimi da ekleyin ve iyice karigtirin. Kaliba bosgalttiginiz karigimi, isitilmig firinda Gzeri kabuk
tutuncaya kadar pisirin. Firindan alin, sogumaya birakin. Uzeri i¢in ¢ikolata ile tereyagini yine benmari usull
eritin. Her tarafina yayilacak sekilde sogumus olan kekin Ustiine ddkin ve Ustind gikolatayla kaplayin. llik veya
soguk servis yapabilirsiniz. (Ayrica dondurmayla da servis yapabilirsiniz.)

Not: Bulabilirseniz islenmemis kuver ¢ikolata tercih edebilirsiniz.
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