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CIKOLATA KAPLI KARPUZ

Kuguk yarnm karpuz
350 g sutlu gikolata

1 tath kasidi deniz tuzu
File badem

Kirdan

Genis bir tepsiye yagh kagit serin.

Karpuzu kesip kalin sekilde dilimleyin.

Dilimleri de kup kiip dograyin ve yagl kagit serdiginiz tepsiye aralikl olarak dizin.

Karpuzlarin Gzerine kirdanlari gegirin.

Hazirladi§iniz karpuz kiplerini dizdiginiz tepsiyi Argelik No Frost Buzdolabr’'nin derin dondurucu béliminde 30
dakika bekletin.

Bu sirada gikolata sosunu hazirlamak igin gikolatay kiiguk pargalara béliin.

Deniz tuzunu ve file bademi ayri ayri kaselere alin.

Arcelik Ankastre Ocak’a genig bir tencere alin ve biraz su koyup kaynatmaya baslayin.

Dogradiginiz gikolatalari cam bir kaba alin.

Benmari usulii eritmek igin cam kabi Argelik Ankastre Ocak’ta su kaynattiginiz tencerenin igine alin.
Spatula yardimiyla devamli karistirarak eritin.

Arcelik No Frost Buzdolabr’nda beklettiginiz karpuz kiplerini ¢ikarip her donmus karpuz pargasini erittiginiz
cikolataya batirin.

Fazla gikolatasinin silkeleyin.

Deniz tuzu ve file bademe bulayip yeniden yagli kagith tepsiye dizin.

Hemen tiketecekseniz bekletmeden servis edin.

Fakat daha sonra servis edecekseniz Arcelik No Frost Buzdolabr'nin derin dondurucu bélimiinde
bekletebilirsiniz.
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