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CIKOLATA KAPLI KAHVELI TRUF

24 adet kedidili bisklvi

120 gr. ¢ikolata (bitter ve sttll karisik)

100 gr. labne peyniri

180 ml. sicak su

1.5 tath kasigi grandl kahve

Kaplamak igin:

160 gr. cikolata (bitter ya da sGtli kullanabilirsiniz)

ilk olarak kedidili biskiivilerimizi mutfak robotunda un haline getirelim. Grandil kahveyi bir fincana alarak iizerine
kaynar su ekleyelim ve karigtiralim. Hazirladigimiz sicak kahveyi ¢ikolatanin Gzerine dokerek ¢ikolata eriyene
kadar karigtiraim. Tim malzemeleri yani biskivileri, gikolatall kahveyi ve labne peynirini derince bir kaba alarak
glzelce kanstiralim. Hazirladigimiz hargtan bir miktar alarak elimizle ceviz buyikliginde toplar hazirlayalim.
Trufflerimizi kaplamak igin ¢ikolatamizi benmari usulii eritelim. Hazirladigimiz toplari ¢ikolataya bulayarak
pisirme kagidinin Gzerine yerlestirelim. Buzdolabinda ¢ikolatalar tamamen donuncaya kadar bekletelim.
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