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CIKOLATA KAPLI ELMA DILIMI

3 adet blyuk boy kirmizi elma

140 gram sutlU ¢ikolata

70 gram bitter cikolata

1 tath kasidi hindistancevizi yag

Suslemek icin: findik, fistik, ceviz, ¢ikolatali draje, karamel sos v.b.

Cikolatall kiip kUp ayirip, hindistancevizi yagini da ekleyerek benmari usull eritin.

Elmalar yikayin ve kurulayin. Kabuklarini soymayin, ortalama 1-2 cm kaliginda yuvarlaklar halinde kesin. Artan
parcalari da dilimleyin. Bir tepsiye yagli kagit serin.

Yuvarlak kestiginiz elmalara tahta cubuklar takin. EImalari ¢ikolataya batirarak, ¢ikolata ile kaplayin ve yagh
kagit Gizerine dizin. Dilim elmalar da yarisina kadar ¢ikolata ile kaplayarak yaglh kagit Gzerine dizin.

Elmalarin tzerine dilediginiz kuru yemis ve soslar serpistirdikten sonra Argelik No Frost buzlabina koyun.

Bu lezzetli dilimler 1 saat sonra servise hazir. Fazla bekletmeden tiketin.
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