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CIKOLATA KAPLI GILEK ILE KALP BROWNIE
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Brownie igin:

240 gram bitter ¢ikolata (2,5-3 paket)
150 gram tereya@i (10 yemek kasigi)
2 adet yumurta

1 paket vanilin

95 gram un (6 yemek kasigd!)

30 gram kakao (2 yemek kasid)
Yarim ¢ay kasigi tuz

Gilekleri igin:

160 gram sutll ya da bitter ¢ikolata (2 paket)
20 adet cilek

2 yemek kasigi beyaz cikolata

Brownie i¢in benmaride tereyagini eritip i¢inde ¢ikolatayi eritin.

Seker ilave edip iyice karistirin.

Oda sicakligindaki 2 yumurtayi teker teker ekleyin ve iyice karigtirin.

Vanilin kakao ve unu ekleyip karigtirin.

Pisirme kalibi olarak 20-22 santimetre ¢apinda kelepgeli kalip kullanin.

Kalibin icine pisirme kagidi yerlestirin ve karigimi icine dékin.

180 derece sicak firinda fansiz sekilde 25-30 dakika pisirin.

Bu arada 20 dakikadan itibaren kirdan testi yapin ¢nkd kekin ici hafif nemli oimali.
Gilek igin gikolatayr benmaride eritin.

Gilekleri icine banip yagli kagit zerine dizin ve 1 saat sogutun.

Beyaz cikolatayl da benmaride eritip Uzerini ssleyin.

Brownie&apos;yi kalp sekilde kurabiye kaliplari ile kesip Uzerinde cilek ile servis edin.
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