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CIKOLATA KAPLI BADEMLI KURABIYE

Yarim su bardag toz seker

1 paket margarin

2 su bardagi un

1 cay bardagdi ¢ekilmis badem
1 paket bitter ¢ikolata

Margarini ve toz sekeri genis bir kaba ilave edip krema kivamina getirin.

Ardindan ¢ekilmis bademle iri kesilmis bademi ve unu ekleyip kivamli bir hamur elde edin. Hamuru 15 dk
dinlendirin.

Hamurdan ceviz blyUkliginde toplar ayirin tizerine hafifge bastirip firin tepsisine dizin.

Uzerine yumurta beyazi surlin ve bademleri hamurun Gzerine dizin.

Finndan ¢ikmasina yakin bitter ¢ikolatayl benmari usulii eritip bademli kurabiyeleri gikolata batirip ¢ikolatanin
donmasini bekleyin bademli kurabiyenizin sogumasini bekleyin ve servis yapin.

Fotograf "Omeralp Celik" tarafindan génderildi. 03.05.2020
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