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CIKOLATA KAPLI BADEM SEKERLEMESI

1 corba kasigi silme toz seker

1 cay bardagi su

130 gram file badem

1 ¢corba kasidi pudra sekeri

2 paket (80 &apos;er gramlik) bitter ¢ikolata

Oncelikle toz seker ve suyu bir kapta seker eriyene kadar kaynatin. Soguduktan sonra igine file badem ve pudra
sekeri katip, karistirin. Firina dayanikl bir kaba koyun ve énceden isitiimig 180 derece firinda altin sarisi renk
alana kadar bekletin. Firindan alin ve sogutun.

Cikolatay1 benmari usul eritin ve firindan aldiginiz file bademli karigimi parcalara ayirip, erittiginiz ¢ikolatanin
icine katin. Her tarafi gikolata ile kaplanan bademleri gorba kasidi ile alip, yagh kagdit serilmis bir tepsiye
araliklarla koyun. Buzdolabinda iyice donduktan sonra servis yapin.
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