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CIKOLATA KAPLAMALI WOLKE KEK

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 paket Dr. Oetker Wolke Cikolatali
3 yumurta

0,5 su bardagi sit

100 g yumugak margarin

Uzeri igin:

0,5 su bardagi krema

100 g bitter ¢ikolata

Kalip:

Kelepgeli kalip (J 26 cm)

Kalibin tabanina pisirme kagidi serip kalibin kenarlarini margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip
Isinmasi icin énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C )

Un karigimini girpma kabina bosaltin. Uzerine yumurta, st ve margarini ilave edin. Mikser ile 6nce dugiik, sonra
yUksek devirde toplam 3 dakika ¢irpin. Hamuru kalibin i¢ine dékiin. Uzerini diizeltin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 40 - 45 dakika

Firindan ¢ikardiginiz kalibi bicak yardimi ile kenarlardan ayirin, kelepcesini ¢ikarin ve keki sogumaya birakin.
Soguyan keki ters ¢evirerek duz bir tabada alin ve pisirme kagidini dikkatlice ayirin. Servis tabagini kekin
Uzerine kapatarak yeniden ters ¢evirin.

Kremayi bir kaba alin ve arada karistirarak kisik ateste kaynayincaya kadar bekletin. Kaynama bagladiginda
ocaktan alip iri pargalara kirdiginiz ¢ikolata pargalarini ekleyin ve eriyinceye kadar karistirin. Oda sicakhiginda
arada karigtirarak sogutun. Kekin Uzerine dokin ve yayin. Yaklasik yarim saat bekletip dilimleyerek servis

yapin.
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