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CIKOLATA KAPLAMALI KOKOSTAR

2 su bardag hindistancevizi
3 yemek kasigi margarin
yarim su bardag findik tozu
5 yemek kasigi sut receli
100 gr bitter cikolata

Cikolata hari¢ tim malzemeleri karistirin yagd oda sicakliginda olacak. Kurabiye hamurunu yogurdunuz gibi bu
karisimi da o sekilde yogurun. Karisim sekil verilecek kivama geldiginde yogurmayi bitirin ve dilediginiz sekli
verin. Gikolatanizi 2 yemek kasigi sit ile bir kaba alarak benmari usuli eritin. Sekli verdiginiz cocostarlarinizi her
tarafini ¢ikolata ile kaplayin. Gikolataniz artarsa temiz bir posetle cocostarlarin Uzerine sekil vererek
sikabilirsiniz. En az 2-3 saat dolap da dinlendikden sonra servise hazirdir.

Not: Karisimda seker kullanmiyoruz. Glnki sttli serbet seker oranini glizel dengeliyor. Kullandiginiz
malzemeler kivaminda farklilik olusturabilir.

© lezzetler.com tarif no:105324 - adi:Cikolata Kaplamali Kokostar « génderen:Goksen « indirme tarihi:26.04.2025 - 00:54


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cikolata-kaplamali-kokostar-vt76670
https://img.lezzetler.com/yuklenen/cikolata-kaplamali-kokostar-105324.jpg
http://www.tcpdf.org

