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CIKOLATA KAPLAMALI KANEPELER

2 su bardag hindistancevizi

35 gr tereyagdi

1/2 su bardagi badem veya findik tozu
5-6 yemek kasigi sut receli

100 gr bitter cikolata

Cikolata hari¢ tim malzemeleri karistirin, tereyagi oda sicakliyinda olacak.

Kurabiye hamurunu yogurdunuz gibi bu karigsimi da o sekilde yogurun.

Karisim sekil verilecek kivama geldiginde yogurmayi bitirin ve dilediginiz sekli verin.
Cikolatanizi 2 yemek kagi@i sGt ile bir kaba alarak benmari usuli eritin.

Sekli verdiginiz cocostarlarinizi her tarafini gikolata ile kaplayin.

Cikolataniz artarsa temiz bir pogetle cocostarlarin tGzerine sekil vererek sikabilirsiniz.
En az 2-3 saat dolap da dinlendikden sonra servise hazirdir.

Not: Karisimda seker kullanmiyoruz. Glnki sttli serbet seker oranini glizel dengeliyor. Kullandiginiz
malzemeler kivaminda farklilik olusturabilir.Mesela benim sUtll serbetin kivami biraz daha civikdi. Farkl bir
kivam olursa kendiniz tahmini olarak dl¢Ulerde degisiklik yapabilirsiniz.
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