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CIKOLATA KAPLAMALI DONUT

3 su bardagi un

1 adet yumurta

100 gram margarin

1 cay kasigi tuz

1 cay bardagdi toz seker

Yarim paket yas maya

1 cay bardagi sit

1 su bardagi ilik su

100 gram sutll veya bitter gikolata

Derin bir kaba unu koyun, ortasini agin. Mayay! ilik suda eritin. Toz sekeri ilave edip karistirin. Erittiginiz maya ve
sekeri unun ortasina koyun, Gzerine tuz, sit, yumurta ve margarini ekleyin ve yogurun. Hamurdan ceviz
blyUkliginde bezeler yapip elinizde yuvarlayin. Uzerine bir bez érterek yarim saat dinlendirip, mayalandirin.
Yarim saat sonra bezelere elinizle simit sekli verin. Yagl kagit serdiginiz firin tepsisine dizerek 180 derece
firnda 20-25 dakika pisirin. Gikolatay! benmari usull eritin. Firndan aldiginiz donutlar iliyinca erimig ¢ikolataya
batirin, arzuya gére Uzerine sislemelik glazlr serpigtirebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:90660 « adi:Cikolata Kaplamal Donut « gdnderen:Saadet « indirme tarihi:05.05.2025 - 08:43


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cikolata-kaplamali-donut-vt66612
http://www.tcpdf.org

