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CIKOLATA KALBI

125 gr margarin

150 gr bitter cikolata

3 yumurta

1 su bardagi toz seker
1 yemek kasigi kakao
1 su bardag st

1 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 paket Gikolata sosu

Margarini ve ¢ikolatalari kli¢Uk pargalara bollp sos tenceresine alin ve kisik ateste eritin. Ayri bir kapta yumurta
ile sekeri mikserle ¢irpin. Cikolatall karisima, kakao, sit, un ve kabartma tozunu ekleyip karistirin ve hamuru
kalp seklinde kek kaliplarina paylastirin. 175 dereceye ayarlanmis firnda 30 dakika pisirin. Soguduktan sonra
kaliptan ¢ikartip dondurma ve ¢ikolatali sos ile servis yapin.
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