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CIKOLATA KABINDA SOKOLA

200 gram bitter ¢ikolata
Sokola icin:

2 yumurta sarisi

2 su bardagi sut

3 ¢orba kasiJi un

3 corba kasiJi kakao

5 ¢orba kasigi seker

2 paket vanilya

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Once cikolata kaplarini yapmak icin cikolatayr benmari eritin. Erimis gikolatayi hangi boy kaplarda yapmak
isterseniz o kabin dis kismina bolca surtin. Buzdolabina yerlestirin. Soguyunca kabi iginden ¢ikartin. Kap seklini
almis cikolata hazir olacaktir.

Bu arada sokolayl yapmak i¢in de tereyadi hari¢ tim malzemeyi tencerenin igine koyup ¢irpin. Ocak tzerinde
koyulasincaya kadar karigtirarak pisin. Ocaktan alip, tereyagini ekleyip 2 dakika ¢irpin ve sogutun. Kaplarin
icine dokUp regelle susleyin.
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