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CIKOLATA GULLU PASTA

125 gr tereyag

1.5 ¢ay bardadi esmer seker

50 gr bitter ¢ikolata

Yarim su bardagi su

Yarim ¢ay bardagi st

Yarim su bardagi kustizimu

Yarim ¢ay bardag iri 6gutilmis ceviz ici
2 su bardagi ¢ekirdeksiz kuru Uzim
Yarim ¢ay barda@i kiigtk kesilmis meyve sekerlemesi
1.5 ¢ay bardagdi un

Yarim ¢ay kasigdi ¢ekilmis karanfil

Yarim ¢ay kasigi tar¢in

2 yumurta

80 gr bitter cikolata

Yarim ¢ay bardagi krema

Elli gram bitter ¢ikolatay: kligUk parcalara bélun. Tereyadl, seker, ¢gikolata ve suyu tencereye alin. Kisik ateste
karistirarak i1sitin. Ocaktan alip sit, ceviz igi, kuslizim0, kuru Gzim ve meyve sekerlemelerini ekleyip
karigtirmaya devam edin. Un, karanfil, tar¢in ve yumurtalar bagka bir kapta karigtirip gikolatall karigima ilave
edin. Kek harcini yaglanmig kelepgeli yuvarlak kek kalibina bosaltin. Onceden isitilmis 160 derece firinda pisirin.
Keki firndan alip sogutun. Seksen gram bitter ¢ikolatayl benmari usull eritin. Kremayi ekleyip karigtirin. Karisimi
Ik kekin Gzerine dokip yayin. Gikolata katilagsana kadar bekletin. Cikolatadan yapilmis glllerle susleyip servis
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