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CIKOLATA ESPRESSO VE FINDIKLI SEMIFREDDO

https://www.elele.com.tr

200 gr sitld cikolata, dogranmig
2 blyUk yumurta

1/4 bardak seker

3 yemek kasigi espresso

1.5 bardak taze krema, ¢irpiimig
3/4 bardak kavrulmus findik

1 bardak taze ahududu

8 adet biskuvi, hafifce ezilmig
Taze nane yapraklari

Baton kek kalibinizi kenarlarindan disari sarkacak sekilde streg film ile kaplayin. Cikolatayi eritin. Bir kase sicak
su kabinin tGzerinde bekleterek sertlesmesini dnleyin. Yumurtalari, seker ve espressoyu cam bir kaba alin.
Kaynayan su dolu bir tencerenin tzerine yerlestirip karisim koyulasip hacmi iki katina ¢ikincaya kadar karigtirin.
Bu karigimi atesten alin ve ¢ikolatanin igine ilave edin. 10 dakika sireyle sogumaya birakin. Krema ile findiklari
karistirin. Kalibin icine karigsimi dékin ve gece boyunca buzlukta bekletin. Kalibi ters gevirin ve streg filmi siyirin.
Semifreddo[?lyu (yarn donmus tath) dilimleyin ve taze ahududu ve biskivilerle birlikte servis edin. Taze nane
yapraklariyla susleyin.
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