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CIKOLATA DUSKUNU KIiRPILER

h ://www.droetker.com.tr

3 adet sert armut

2,5 su bardagi su

1,5 su bardag toz seker

Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Vanilya Aromali Pastaci Kremasi - Instant
2,5 gay bardagi buzdolabinda sogutulmus sit

Suslemek igin:

3 su bardag ¢ekirdeksiz yesil izim

9 adet karanfil

80 g bitter ¢ikolata

Armutlarin i¢lerini genis kismindan oyun. Uzun olan kisminin kabugunu soyun. Genis bir tencereye siralayin,
lzerlerine su ve toz sekeri ilave edin. Kisik ateste arada gevirerek 15 dakika pisirin. Slre sonunda tencereden
alin ve sogumaya birakin. .

Soguk siiti ¢irpma kabina alin. Uzerine pastaci kremasi posetini bogaltin. Mikser ile 6nce diistk, sonra yliksek
devirde 3 dakika ¢irpin. Hazirladiginiz kremayi soguyan armutlarin igine doldurun.

Uz0Om tanelerini kiirdanlara batirin. Daha sonra bu kirdanlar armutlarin Gzerine Kirpi dikeni seklinde yan yana
batirin. Karanfilleri g6z ve burun kisimlarina yerlestirin.

Bitter cikolatayl benmari yéntemi ile eritin. Armutlarin sivri kisimlarini gikolataya batirip ¢ikararak burun seklinde
kaplanmasini saglayin. Kalan ¢ikolatayi kiiguk bir kaseye koyun ve Gzimleri batirarak tiketmek Gzere Kirpi
armutlarin yaninda servis yapin.
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