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CIKOLATA DOLGULU YUMUSAK KURABIYE

100 gram oda sicaklginda tereyagi
1 su bardagi pudra sekeri

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

1 yumurta

Yarim paket kabartma tozu

2 yemek kasigi kakao

1 cay bardagdi parc¢a cikolata

Un

Cikolatal findik kremasi

Kurabiyeleri yapmaya baglamadan dnce ¢ikolatall findik kremasini hazirlayin.

Bir cay kasidi kullanarak 10-15 kasik ¢ikolatali findik kremasini bos bir tabagin tzerine kiigtk toplar halinde
birakin.

Tabagi cikolatali findik kremasi toplarinin donmasi igin Gzerini streg filmle 6érterek buzluga koyun.

En az 15 dakika durduktan sonra kullanabilirsiniz.

Cikolatal findik kremasi toplariniz buzluktayken kurabiye hamurunu yapmaya baslayin.

Derin bir kabin igine tereyadi ve pudra sekerini dokip karistirin. Siviyagi ve yumurtayi ilave edip tekrar karistirin.
Kabartma tozunu ve kakaosunu ekleyip karistirdiktan sonra, yavas yavas unu ekleyin. Kulak memesi kivaminda
yumusak bir hamur elde edeceksiniz.

Hamur tamamen homojen bir hal alana kadar glizelce yogurun.

Finninizi 180 dereceye ayarlayin. Bu sirada buzdolabindan donmus ¢ikolatali findik kremalarini ¢ikarin.
Kurabiye hamurundan cevizden biraz daha blytk bir par¢a koparin. Bu hamurunu ¢anak seklinde agin.
Actiginiz hamurun ortasina dondurdugunuz gikolatal findik kremasindan bir tane koyun ve hamuru elinizle
yuvarlayip cikolatanin Gzerini kapatarak, hamurun iginde kalmasini saglayin.

Bu islemi dondurdugunuz bitin cikolatal findik kremalarina tekrarlayin.

Sekillendirdiginiz kurabiyeleri, yagl kagit serili firin tepsisinin Gzerine dizin.

Tepsiyi 6nceden isittiginiz firnin igine yerlestirin.

Kurabiyeler kakaolu oldudu igin kizardigini ayirt etmeniz zor olacaktir.

Kurabiyeler catlamaya bagladigi an firndan ¢ikarmaniz yeterli olacaktir.

Finndan ¢ikardiginiz kurabiyeleri tepsiden almak icin biraz sogumalarini bekleyin.

Aksi takdirde pargalanabilirler ve iglerindeki cikolata dolgulari bozulabilir.

Ici akigkan ¢ikolata dolgulu kakaolu kurabiyeleriniz hazir.

St ile birlikte servis edebilirsiniz.
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