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CIKOLATA DOLGULU YUMUSAK KEK

Yarim su bardagi tereyagi
1.5 su bardagi seker

8 yumurta, ¢irpilmig

2 cay kasigi vanilya 6z0

Bir tutam tuz

1 su bardagindan az un

2 su bardagi eritilmis ¢ikolata

Vanilya, tuz ve yumurtalarin iginde tereyagi ve sekeri krema kivamina gelinceye kadar ¢irpin. Unu ve sogumus
cikolatay ilave edin. Kek harcini puriizsiiz oluncaya kadar karistirin. Kaplara bdltstirtin ve 200 derece firinda
10-12 dakika pisirin. Pigirme kaplarinda servis etmeyecekseniz, firin kabina yagdh kagit yerlestirip pisirebilirsiniz.
Tek bagina da tatlar muhtesem ama siz isterseniz krema veya dondurma ile birlikte de servis edebilirsiniz.

Not: Cikolatall kek harci 6nceden hazirlanabilir ve buzdolabinda bekletilebilir. Harcin sogumasi igin kekleri
servis edeceginiz zamandan ¢ok daha dnce hafifce pisirin. Daha etkileyici bir gériinim icin pisirmeden énce her
bir kekin ortasina bir blok beyaz gikolata yerlestirebilirsiniz. Daha fazla keyif i¢in ¢ikolata yerine mangal Gzerinde
marshmallow eriterek de yiyebilirsiniz.
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