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CIKOLATA DOLGULU TAVA KURABIYESI

Bir adet yumurta

Bir adet yumurtanin sarisi

Iki yemek kagigi toz seker

Iki yemek kasigi esmer seker

125 gram oda sicakliginda tereyagi

Iki su bardagi un

Bir paket vanilin

1/4 cay kasigi karbonat

Bir tutam tuz

Bir su bardagi damla cikolata

1,5 su bardagi ¢ikolata kremasi

Yarim su bardagi file antepfistig

Yapiligt:

Yumurtalari ve sekerleri bir kabin icerisine alin ve ¢irpin. Oda sicakligindaki tereyadini ekleyip biraz daha
¢irpmaya devam edin.

Un, vanilin, kabartma tozu ve tuzu ekleyip karistirin. Ardindan damla ¢ikolatalari ekleyin.
Tavayi yaglayin ve pisirme kagidini yerlestirin.

Kurabiye hamurunun yarisini tavaya alin ve ellerinizle bastirarak dizlestirin.

Cikolata kremasini, dizlestirdiginiz kurabiye hamurunun ortasina yerlestirin Antep fistigini Gzerine serpistirin.
Diger kurabiye hamurunu da dlzlegtirip Gzerine ekleyin.

Ik olarak orta ateste 10 dakika, sonrasinda kisik ateste 25 dakika pisirin.

Kurabiye hamurunu ters ¢evirip 10 dakika daha pisirmeye devam edin.

Kurabiyeniz hazir!
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