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CIKOLATA DOLGULU TARCINLI MUFFIN

Muffin igin:

5 yemek kasi§i tereyagi
Yarim su bardagi toz seker

1 yumurta

1 tatl kasidi vanilya esansi
Yarim su bardag: st

1.5 su bardagi un

1.5 tath kasigi kabartma tozu
1 cay kasigi targin

8 yemek kasigi surllebilir gikolata
Uzeri igin:

50 g toz seker

1 yemek kagigi tarcin

3 yemek kasigi tereyagi

Tereyag! ve toz sekeri genis bir kaseye alin. Krema kivamina gelinceye kadar bir mikser yardimiyla ¢irpin.
Yumurta, vanilya esansi, sut, kabartma tozu ve targini ilave edip tim malzeme iyice 6zdeslesinceye kadar tekrar
cirpin. Hargtan yarim kepge kadar alarak hafif yagladiginiz muffin kaliplarina hargtan yarim kepge kadar dokun.
Uzerlerine bir tath kasigi kadar surtlebilir ¢ikolata ilave edip tekrar yarim kepce kadar har¢ dokin. Tekrar bir
tath kagigi kadar siirtlebilir gikolata ilave edip kalan harci ilave edin. Muffinleri 6nceden isitilmig 180 derece
firnda 15-17 dakika pisirin. Firindan alip sogumasi i¢in 5 dakika bekletin. Uzeri icin tereyagini bir sos
tenceresinde eritin. Toz seker ve targini bir kasede karistirin. llinan muffinleri dnce tereyagina sonra sekerli
targina batirin. Soguduktan sonra servis yapin.
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